Vomﬁeﬁ'ﬂn & &fppen

chincr \/orsPciscnsalat

frische Salate der Saison und ein wenig Mozzarella sowie Hausdressing

Fcincs Wiirzchisc[w vom [Juhn

mit K3se iiberbacken, Toast

| indaer BaucmsuPPc

deftige Brithe mit allerlei frischem Gemiise

Tagcssuppc

bitte beim Servicepersonal erfragen!

Salate & Veyez‘am&cﬁey

Bunter Salattc“er mit Héhnchenspicﬁcn zum Sattessen

allerlei frisches Gemiise und Salat, Hausdressing und Toast als Vorspeise

Salat §K§scHoc[1

gemischtem Salat der Saison, je ein kleiner gebackener Brie,
Frischkise und Emmentaler-Kisestern, Dressing und Toast

\/alcss Toscana

fleischloses, mediterran gefiilltes Schnitzel auf Gemiisereis und Tomatensofse

3.90

%.90

2,75

2,75

6,50
4,75

6,25

8,50



Aus Tb’pfen und Plannen

Hausmacher Schwcinskopfsﬁlzc 6,75

mit RemouladensofSe und deftigen Bratkartoffeln

Sachsischer Rindersauerbraten 9,50

nach altem sichsischem Rezept eingelegt in Essigsud, geschmort und mit
echtem Chemnitzer Soffenkuchen gebunden, Apfelrotkohl und Kl6fSe gehsren dazu.

Kindcrrouladc nach Haus{:raucnart chij”t 10,75
mit Zwiebeln, Speck und Gurke, Apfelrotkohl & Klofe

Dcf:tigcr Wildschweinbraten 11,95
mit Zwetschgen-Preiselbeerchutney, an gemischten Pilzen in Rahm

und Kl&fsen

Wildragout Forsterin 10,25

herzhaft mit Wacholder und Rotwein abgeschmeckt,
dazu gemischte Pilze in Rahm sowie Kartoffelbillchen

(Gebackene 5c|1wcinshaxc vom (Grill 9,50

mit rustikalem Hausmachersenf, Sauerkraut und Klofen




Paniertes Schwcincschnitzcl Jégcrart

auf frischen Champignons in Kriuterrahm, dazu Pommes Frites

Kaclcbcrgcr Bierkutschersteak

deftig-kriftiges Schweinenackensteak mit Senfzwiebeln und Bratkartoffeln

b) Mcdaﬂions vom 5chwcinc{:ilct mit K asekruste iiberbacken
auf Rahmchampignons und Kartoffelbillchen

Kumpsteak mit K rduterbutter
250 gr schwer und rosa gebraten, dazu Bratkartoffeln

Kumpstcak Ncapel
250 gr. schwer und rosa gebraten, tiberbacken mit herzhaftem Gorgonzolakise,
dazu Pommes Frites

Gcbratcncs Norclsccscho“cnmct (MSQO)
10.95

9,50

9.00

11,95

15,50

13,50

mit WeifsweinsofSe, abgeschmeckt mit Krjutern der Provence,
Broccoli und Reis mit Pasta

KaEc!jaufﬂct im WeiBweinsud gargezogen MSC)
9,77

unter einer Sofse von Meerrettich und hausgemachtem Senf, dazu
Petersilienkartoffeln und kleine Salatbeilage
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